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TERRAS DE S. MIGUEL

Nas ultimas décadas, tem-se verificado um renascimento da regido do Dao e
dos seus vinhos, com o aparecimento e desenvolvimento dos chamados
vinhos de Quinta, sendo esta uma das regidoes onde sdo produzidos alguns dos
melhores vinhos tintos de Portugal, devido a natureza dos seus solos, ao seu

clima e as suas extraordinarias castas tintas.

Escolhemos terra da melhor qualidade, perto de Fornos de Algodres, para
produzir um excelente vinho tinto, utilizando as melhores castas do Dao e

exclusivamente uvas produzidas na Quinta de S. Miguel.

Dependendo do ano agricola, produzimos entre 10.000 a 12.000 garrafas

0,75/L de vinho tinto por ano de colheita.

- Nome do vinho: Terras de S. Miguel

- Produtor: Quinta de S. Miguel - Luis Bento

- Localidade: Fornos de Algodres / Matanga

- Regiao Demarcada: Dao

- Classificacido: D.O.C. (Denominagao de Origem Controlada)

- Tipo: Tinto

- Ano de Colheita: 2024



TERRAS DE S. MIGUEL

- Castas: Tinta-Roriz, Jaen e Touriga-Nacional
- Teor alcodlico: 13° vol.

- Degustacao: 16°C - 18°C

- Enologo: Eng®. Carlos Silva (Viseu)

- Elaboracao/Vinificacao: Colheita manual das uvas com seleccao dos
melhores cachos a entrada da adega. Vinho vinificado com desengace total e

fermentado em cubas 1nox.

- Nota de prova: Vinho com taninos controlados e macios, apresentando-se
equilibrado e redondo. Tem um final de boca persistente e de fruta. Vinho
com uma cor rubi forte, aroma de frutos silvestres bem maduros € uma textura
aveludada. E um vinho suave e moderno no estilo, mantendo no entanto o seu
caracter rustico original, sendo uma das suas principais caracteristicas, o facto

de ser pouco "trabalhado" em termos de adega.

- Acompanhamento: vinho indicado tanto para pratos de gastronomia
simples como de gastronomia elaborada e requintada. Ideal para acompanhar
pratos de carne assim como alguns pratos de peixe. Nas alturas do ano de

maior calor, o vinho pode ser ligeiramente arrefecido antes de ser servido.



